
 

ANTIPASTI 
 

ZUPPA DI FUNGHI “LAVIE” 

Uovo a bassa temperatura | asparagi | 

funghi | olio al tartufo 

€16 

ZUPPA DI CODA DI BUE 

Coda di bue | sfoglie wonton | sedano | 

carote | funghi | essenza di tartufo 

€16 

CEVICHE DI TONNO 

Tonno rosso Bluefin | cavolo rapa | gel di 

limone agrodolce | salsa di pesce e banana 

€18 

CEVICHE DI SALMONE 

Salmone norvegese | cetriolo | 

barbabietola | salsa all’aneto 

€18 

INVOLTINO DI ANATRA 

PECHINESE 

Anatra alla pechinese croccante | insalata 

di cetriolo e mango | carta di riso | salsa 

all’aceto nero 

€14 

DIM SUM DI GAMBERI 

Gamberi reali in foglia di riso | cipolla | 

salsa all’aglio nero 

€16 (2 pz.) 

FOIE GRAS SCOTTATO IN 

PADELLA 

Mango verde | cipolla croccante | salsa di 

fragole 

€22 

TARTARE DI MANZO 

Filetto Angus | riso croccante vietnamita | 

avocado | caviale 

€20 

PERLE DEL MARE 

Capesante Hokkaido gratinate | toast | 

salsa all’uovo | salsa di soia premium 

€24 

 

PESCI & FRUTTI DI MARE 

RAVIOLI DI GAMBERI 

Gamberi reali in pasta wonton | salsa 

all’aragosta 

€28 

SALMONE MARINATO 

Salmone norvegese | gnocchi italiani | 

edamame giapponesi | dashi beurre blanc | 

caviale di salmone 

€30 

POLPO ALLA GRIGLIA 

Braccio di polpo cotto lentamente | 

insalata di melanzane | salsa teriyaki 

piccante 

€35 

BRANZINO ALLA GRIGLIA AL 

CURRY 

Branzino francese | foglie di perilla | 

platano | salsa al curry 

€30 

 

CARNI 

PETTO D’ANATRA PECHINESE 

Petto d’anatra Barbarie francese | udon 

croccanti | carote | salsa al pepe verde 

€35 

BEEF WELLINGTON 

Filetto di manzo Angus | spuma al tartufo | 

carote brasate | nota d’arancia | salsa al 

vino rosso 

€38 

PETTO DI POLLO RUSPANTE 

CROCCANTE 

Purè di sedano | funghi cardoncelli saltati | 

salsa cremosa ai finferli 

€32 

COSTOLETTE D’AGNELLO ALLA 

GRIGLIA 

Carré di agnello neozelandese | pasta 

sfoglia | melanzane grigliate | salsa 

vietnamita alla perilla 

€35 



 

MENÙ 4 PORTATE 

Antipasto: Involtino d’anatra estivo 

Zuppa: Zuppa di funghi “LaVie” 

Piatto principale: Beef Wellington 

Dessert: Tarte di mele 

€ 78 

 

MENÙ 5 PORTATE 

Antipasto freddo: Ceviche di salmone 

Antipasto caldo: Foie gras scottato in 

padella 

Zuppa: Zuppa di coda di bue 

Piatto principale: Petto d’anatra 

pechinese 

Dessert: Tortino caldo al cioccolato 

€ 98 

 

PIATTI VEGETARIANI 

INVOLTINI PRIMAVERA 

VEGETARIANI 

Spaghetti di riso | insalata mista | tofu | 

salsa all’aceto nero 

€12 

ZUPPA DI FUNGHI VEGETARIANA 

Uovo a bassa temperatura | asparagi | 

funghi | olio al tartufo 

€14 

GNOCCHI AL CURRY 

Gnocchi di verdure | funghi | salsa al curry 

| tofu 

€22 

UDON VEGETARIANI 

Udon | verdure | tofu | salsa al burro 

€22 

 

CONTORNI 

 

PURÉ AL TARTUFO 

€5 

PURÉ DI SEDANO 

€5 

PATATINE FRITTE 

€6 

FUNGHI SALTATI 

€8 

 

DESSERT 

 

TARTE DI MELE 

Pasta sfoglia | mela | cannella | salsa al 

caramello 

€12 

TORTINO CALDO AL 

CIOCCOLATO 

Cioccolato | uovo | burro | gelato alla 

vaniglia 

€12 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


