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VORSPEISEN 

 

PILZSUPPE “LAViE” 

Langsam gegartes Ei | Spargel | Pilze | 

Trüffelöl 

€16 

OCHSENSCHWANZSUPPE 

Ochsenschwanz | Wan-Tan-Blätter | 

Sellerie | Karotten | Pilze | Trüffelessenz 

€16 

THUNFISCH CEVICHE 

Bluefin-Thunfisch | Kohlrabi | süß-saures 

Zitronengel | Bananenfischsauce 

€18 

LACHS CEVICHE 

Norwegischer Lachs | Gurke | Rote Bete | 

Dillsauce 

€18 

ENTEN ROLLE 

Knusprige Ente | Gurken-Mango-Salat | 

Reispapier | schwarze Essigsauce 

€14 

SHRIMP DIM SUM 

Riesengarnelen im Reispapier | Zwiebeln | 

schwarze Knoblauchsauce 

€16 (2 Stck.) 

PFANNENGEBRATENE FOIE GRAS 

Grüne Mango | knusprige Zwiebeln | 

Erdbeersauce 

€22 

BEEF TARTAR 

Angus-Filet | vietnamesischer Knusperreis 

| Avocado | Kaviar 

€20 

PERLEN DES MEERES 

Gratinierte Hokkaido-Jakobsmuscheln | 

Toast | Eiersauce | Premium-Sojasauce 

€24 

 

 

FISCH & MEERESFRÜCHTE 

SHRIMP RAVIOLI 

Riesengarnelen im Wan-Tan-Teig | 

Hummersauce 

€28 

MARINIERTER LACHS 

Norwegischer Lachs | italienische Gnocchi 

| japanische Edamame | Dashi Beurre Blanc 

| Lachskaviar 

€30 

GEGRILLTER OKTOPUS 

Langsam gegarter Oktopusarm | 

Auberginensalat | würzige Teriyakisauce 

€35 

GEGRILLTER WOLFSBARSCH MIT 

CURRY 

Französischer Wolfsbarsch | Perillablätter | 

Kochbanane | Currysauce 

€30 

 

FLEISCH 

 GEBRATENE ENTENBRUST 

„LAViE“ 

knusprige französische Barbarie-

Entenbrust | Udon-Nudeln | Karotten | 

grüne Pfeffersauce €35 

BEEF WELLINGTON 

Angus-Rinderfilet | Trüffelschaum | 

geschmorte Karotten | Hauch Orange | 

Rotweinsauce 

€38 

KNUSPRIGE MAIS-

HÄHNCHENBRUST 

Selleriepüree | sautierte 

Königsausternpilze | Morchelrahmsauce 

€32 

GEGRILLTES LAMMRACK 

Neuseeländisches Lammkarree | 

Blätterteig | gegrillte Aubergine | 

vietnamesische Perillasauce 

€35 
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MENÜ 4 GÄNGE 

Vorspeise:  Enten-Sommerrolle 

Suppe:  Pilzsuppe „LaVie“ 

Hauptgericht:  Beef Wellington 

Dessert:  Apfeltarte 

78 € 

 

MENÜ 5 GÄNGE 

Kalte Vorspeise:  Lachs-Ceviche 

Warme Vorspeise:  Gebratene 

Gänsestopfleber 

Suppe:  Ochsenschwanzsuppe 

Hauptgericht:  Entenbrust 

Dessert:  Warmer 

Schokoladenkuchen 

98 € 

 

BEILAGEN 

 

TRÜFFELPÜRÉE 

€5 

SELLERIEPÜRÉE 

€5 

POMMES FRITTES 

€6 

SAUTIERTE PILZE 

€8 

 

 

 

 

 

VEGETARISCHE GERICHTE 

 

VEGETARISCHE 

FRÜHLINGSROLLEN 

Reisnudeln | gemischter Salat | Tofu | 

schwarze Essigsauce 

€12 

VEGETARISCHE PILZSUPPE 

Langsam gegartes Ei | Spargel | Pilze | 

Trüffelöl 

€14 

CURRY-GNOCCHI 

Gemüsegnocchi | Champignons | 

Currysauce | Tofu 

€22 

VEGETARISCHE UDON 

Udon-Nudeln | Gemüse | Tofu | 

Buttersauce 

€22 

 

DESSERTS 

 

APPFEL TART 

Blätterteigapfel | Zimt | Karamellsauce 

€12 

WARMER 

SCHOKOLADENKUCHEN 

Schokolade | Ei | Butter | Vanilleeis 

€12 

 

 

 

 

 

 

 

 


